
 

Speisekarte  

Karotten-Ingwersuppe / Kartoffelrahmsuppe / Tomatensuppe 
mit frischem Brot 8,90 

 
Consommé double  

doppelte Rinderkraftbrühe  
mit feinen Grießklößchen oder Backerbsen 9,90 

 
kleiner Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing 7,90 

Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing 14,90 
 

Elsässer Wurstsalat  
mit Käse, Gurken, Zwiebeln und Brot 18,90 

 
Klassischer Wurstsalat  

mit Gurken, Zwiebeln und Brot 16,90 
 

Elsässer Flammkuchen  
mit Speck und Zwiebeln 14,90 

 
Flammkuchen griechische Art 

mit Hirtenkäse & Peperoni 16,90 
 

Pizza Margherita 
mit Tomatensauce & Mozzarella  

dazu kleiner Salat 15,90 
für unsere kleinen Gäste bis 16 Jahre : 

Hähnchen Knusperhappen 
mit Pommes frites 16,90 

 
hausgemachte Spätzle mit Bratenjus 8,90 

 
Portion Pommes frites 7,90 

 
Kinder Schnitzel mit Pommes frites 16,90 



 

 

Gegrilltes Rumpsteak  
vom deutschen Weiderind (Färse) ca.250g 

mit hausgemachter Kräuterbutter 
und Kartoffelkroketten 33,90 

 

Der Adler-Stuben Klassiker: 
hausgemachte Rinderroulade vom deutschen Weiderind 

 nach Art von Oma Marta  
mit fruchtig-würzigem Apfelrotkraut  
dazu feine hausgemachte Spätzle 29,90 

 

Paniertes Schnitzel “Wiener Art“  
vom deutschen Schweinerücken 

mit Zitronenecke und Pommes frites 21,90 
Senior Portion 18,90 

 

Das Adler Stuben – Cordon bleu  
vom deutschen Schweinerücken 

 gefüllt mit Bergkäse und Schwarzwälder Schinken 
dazu feine Kartoffelkroketten 33,90 

 

Jägerschnitzel “Natur“ 
vom deutschen Schweinerücken 

mit feiner Champignon - Rahmsoße  
und hausgemachten Spätzle 23,90 

Senior Portion 20,90 
 

Zigeunerschnitzel “Natur“ 
vom deutschen Schweinerücken 

mit Zigeunersoße und Pommes 23,90 
Senior Portion 20,90 

 
Original Wiener Schnitzel  
vom deutschen Kalbsrücken 

mit Zitronenecke und Pommes frites 31,90 



 

 

Züricher Geschnetzeltes  
vom deutschen Kalbsrücken 

mit Champignon - Rahmsoße  
und hausgemachten Spätzle 31,90 

 
Jägerschnitzel “Natur“  

vom deutschen Kalbsrücken 
mit feiner Champignon - Rahmsoße  
und hausgemachten Spätzle 31,90 

 
Rindergulasch “nach Art Boeuf Bourguignon“  

vom deutschen Weiderind 
mit feiner Rotweinsoße Perlzwiebeln und Champingons  

und hausgemachten Spätzle 31,90 
 
 

Badische Käsespätzle 
mit feinem Bergkäse und 

geschmelzten Zwiebeln 21,90 
 

Tagliatelle Bolognese  
vom deutschen Weiderind 

mit feinem Bergkäse 21,90 
 

Tagliatelle Ratatouille 19,90 
 
 
 
 
 

Wahlweise als Beilage auch: 
Apfelrotkraut = 4,90  

Pommes | Spätzle | Kroketten  = 5,90 
Bratensoße   = 4,90 

Champignon – Rahmsoße | Ziegeunersoße    = 5,90 



 

 

Dessert 

 
Heiße Liebe | Vanilleeis | Himbeeren | Sahne 12,90 

 
Affogato | Espresso | Vanilleeis 7,90 

 
Eiskaffee | Vanilleis | Sahne 9,90 

 
Blechkuchen | Sahne 3,40 

 
Schwarzwälderkirsch Schnitte | Sahne 3,90 

 
Coupe Dänemark | Vanilleeis | Schokosauce | Sahne 12,90 

 
Walnusseis | Schwarzwälder Eierlikör 9,90 

 
Portion Sahne 1,50 

 
“Gemischtes Eis“  

wahlweise 3 Kugeln 7,90 
Schokoladeneis | Erdbeereis |  Vanilleeis | Haselnusseis| Walnusseis 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

“Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlich geltenden MwSt.“ 

Inhaltstoffverzeichnis und Allergenen Informationen  

halten wir in einer separaten Karte für Sie zur Verfügung. 
 


